
jours Semaine du 28/03 au 01/04 Semaine du 04/04 au 08/04 Semaine du 11/04 au 15/04

Œuf  mayonnaise Carottes râpées (FM) Concombre à la crème (FM)

Escalope de dinde en sauce Steack hâché (VF) Pâtes à la bolognaise (VF, FM)

(VF, FM) Purée de pommes de terre (FM) Beignet aux pommes

Coquillettes Fruit de saison

Compote

           MENU DU MONDE MENU VEGETARIEN MENU REGIONAL

Céleri rémoulade (FM) Macédoine mayonnaise œuf Pâté basque VACANCES

Couscous poulet merguez Curry de légumes (FM) Poulet basquaise (VF, FM) DE PRINTEMPS

(VF, FM) Riz Frites

Semoule aux raisins Yaourt bio Gâteau basque

Salade de fruits

Salade de betteraves (FM) Radis Taboulé

Porc sauce moutarde                    Poulet rôti (VF) Chipolatas (VF)

(VF, FM) Gratin de courgettes (FM) Lentilles (FM)

Gratin de choux fleur Gâteau aux pommes Fruit de saison

Fruit de saison

Tartine de chèvre (FM) Pâté de campagne              Friand au fromage

Haut de cuisse de poulet sauce Paleron braisé (VF, FM) Gratin de poisson (FM)

(VF, FM) Carottes à la crème (FM) Flan de courgettes (FM)

Haricots verts Entremet vanille Entremet chocolat

Flan patissier

Nos menus sont susceptibles de contenir des allergènes (voir tableau). Modifications possibles selon les approvisionnements.

Les légumes BIO sont produits par  la ferme Ane et Carottes

PR : production régionale FM : Fait Maison VF : Viande origine France

BBC : Bleu Blanc Cœur, issu de l'agriculture raisonnée PL : Production locale PR : production régionale
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MENU ECOLE CUSSAC
DU 28/03 AU 15/04

Le fromage servi à chaque repas est offert par la municipalité
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